
LES PLUS PRODUIT 

Saveur boisée - 100% hêtre 

Montée en température rapide 

Allumage facile et rapide

Retrouvez-nous sur

www.flamino.fr
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L’énergie est notre avenir, économ
isons-la ! - Inform

ations non contractuelles fournies à titre indicatif. 

La chaleur, naturellement !

FLAMINO
Le Jardin d’Affaires 
85170 DOMPIERRE SUR YON
Tél : 02 51 47 78 00

Description 
•	 Idéal pour pour les appareils extérieurs de cuisson au 

bois : barbecue, brasero et four à pizza (selon les notices 
des appareils).

•	 Qualité supérieure. Une qualité contrôlée tout au long de 
la production afin d’apporter un produit fiable et constant. 

•	 Une méthode de fabrication et de carbonisation maîtrisée 
assurant une qualité constante et homogène.

•	 À stocker à l’abri de l’humidité, dans un endroit sec et 
ventilé. 

Caractéristiques techniques Dans vos magasins

EAN

Conditionnement

Données logistiques

TVA

3 540 709 009 449

110 UVC 

L100 x L120 x H180 cm

20% 

Certification & norme Disponible aussi
•	 Charbon de bois qualité restaurant 40L FLAMINO
•	 Charbon de bois 20 NONAME

Composition

Origine

Performance de cuisson       

100% bois feuillus durs : Hêtre
100% d’origine naturelle : Bois non traité et 
sans additif chimique.

100% bois français issus de forêts gérées             
durablement. Fabrication française.

Cuisson intense au feu de bois.

BOIS BARBECUE 5KG 
FLAMINO


